
Analisi chimica e microbiologica dei prodotti agroalimentari
Analisi microinquinanti
Analisi per DOC,  DOCGC; DOP, IGP
Analisi della durata dei prodotti agroalimentari
Analisi vitamine
 Analisi fitofarmaci
Analisi e certificazioni ai fini EIMA
Analisi e certificazione per esportazione
Analisi per la ricerca di OGM
Prove di cessione su contenitori per alimenti
Determinazioni chimiche sui prodotti finiti

Analisi ambientali
Analisi delle acque ad uso irriguo
Analisi di acque di scarico
Anclisi di acque potabili
Analisi acque superficiali e di falda

Analisi di processo/prodotto
Analisichimiche
Microbiologiche
Tossicologiche
Genetiche

Analisi degli ambienti, aree a rischio e operatori di filiera

QUALITY E TECNOLOGY



•Progettazione dei sistemi di 
produzione biologica

•Progettazione e sviluppo di processi 
agro-alimentari 

•New product & process food

•Etichettature nutrizionali italiana, USA 
ed export
•Sistema per la certificazione di 
prodotto e di filiera

QUALITY E TECNOLOGY

Progettazione di sistemi per marchi  
e disciplinari di produzione IGT, IGP, 
DOC, DOP, DOCG

Progettazione sistemi di qualità UNI 
EN ISO 9001:2000

EUREPAG

Attestazione di specificità UE

Supporto tecnico per il rilascio delle 
certificazione dagli Organismi 
accreditati



AMBIENTE

Assistenza per l’adozione della Carta della Valorizzazione 
del territorio

Elaborazione delle Dichiarazioni ambientali secondo il 
regolamento EMAS

Certificazione secondo lo schema ISO 14000

Progettazione  e certificazione standard secondo  sistemi 
di gestione ambientale SGA UNI EN ISO 14001

ECOGESTIONE
Dichiarazione Ambientale di prodotto



SICUREZZA -SAFETY

La certificazione OHSAS 18001 

Certificazione Etica SA 8000

Progettazione di sistemi di sicurezza 
DATI – UNI BS 779

Progettazione di DPS : Sistemi per la 
Sicurezza dei Dati Personali – “Tutela della 
Privacy” D. Lgs 196/2003

Sicurezza ed 
igiene sul lavoro

Sicurezza dei dati

Corporate Social 
Responsability



SICUREZZA ALIMENTARE Reg. 852/2004

•Programmi di sanificazione e disinfestazione

•Programmi di autocontrollo

Consulenza e supporto per la realizzazione del SGSA 
secondo il Piano di Autocontrollo basato sulla 
metodologia H.A.C.C.P

BRC-IFS

Latte e prodotti a base di latte
Carni e prodotti a base di carne
Ovoprodotti
Prodotti ittici
Prodotti ortofrutticoli, cerealicoli, olio
Prodotti da forno
Paste alimentari
Bevande alcoliche


